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ONDE 3 
CANDO.
Galicia Fórum Gastronómico volve 
do 7 ao 9 de abril de 2024 a 
ExpoCoruña.

Rúa Juana Capdevielle, 2. 
15008 A Coruña

Coordenadas GPS:
N 43.340364
W 8.410780

Cómo chegar.

En avión.

Aeroporto Alvedro
A Coruña
Distancia EXPOCoruña: 8 km (10 minutos).

Aeroporto Lavacolla
Santiago de Compostela
Distancia á Coruña cidade: 65 km (50 minutos).

En coche.

Autopista A-9
Conecta A Coruña coas cidades de Ferrol, 
Santiago de Compostela, Pontevedra, Vigo e  
fronteira portuguesa.

Autopista Carballo
Conecta A Coruña con Finisterre.

Autovía A-6
Conecta A Coruña con Madrid.

En tren.

Estación Tren
A Coruña
Distancia a EXPOCoruña: 2 km (5 minutos). 
Servicios: alquiler de vehículos, zona comercial, 
policía nacional, consigna, correos, cajeros 
automáticos.
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INTRO.
Galicia Fórum Gastronómico volve 
converterse na cita obrigada para descubrir 
as tendencias gastronómicas, as novidades 
do sector.

O encontro profesional no que poderán ver 
en directo aos máis prestixiosos cociñeiros e 
cociñeiras, e coñecer ás futuras promesas da 
cociña.

Os relatorios e actividades versarán sobre o 
eixo temático desta edición: a despensa do 
Atlántico.

A despensa de Galicia era, en palabras 
de Álvaro Cunqueiro, a de maior 
amplitude de Occidente. E ségueo 
sendo. A cociña galega fai gala dunha 
das despensas máis ricas e diversas do 
gran arco atlántico e é por iso que a 
despensa do Atlántico será o tema 
central de Galicia Fórum Gastronómico 
2024, tanto no seu gran espazo feiral 
como nas múltiples actividades que 
levarán a cabo.

O evento imprescindible para os  
profesionais da gastronomía
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A FEIRA.
É o escaparate ideal para as empresas 
especializadas que queiran formar parte 
deste evento de referencia do sector 
enogastronómico e que se converterá, 
unha vez máis, en cita obrigada para 
profesionais. Unha excelente 
oportunidade empresarial para captar 
clientes potenciais, fidelizar aos 
consumidores, gañar visibilidade e 
mostrar as últimas novidades.

O NOSO 
ADN.
ACENTO GALEGO
Galicia Fórum Gastronómico 
outorga máximo protagonismo ás 
empresas galegas e aos seus 
produtores

APOSTA POLA EXPANSIÓN           
Á vez o Fórum traballa no 
intercambio comercial con outros 
mercados ampliando o seu radio de 
influencia tanto en empresas 
expositoras como en visitantes 
profesionais.

TENDENCIA
O Fórum é un catalizador de 
novidades; os expositores poden 
facer presentacións e degustacións 
dos seus produtos.

NEGOCIO
As empresas participantes xeran 
negocio, captan novos clientes e 
aceleran o proceso de vendas. 
Tamén teñen a oportunidade de 
gañar visibilidade no sector 
foodservice.

CONTACTOS
O Fórum é visitado polos mellores 
cociñeiros do panorama actual, 
sempre interesados en coñecer 
novos produtos e últimas 
tendencias, e en atopar novos 
provedores. Unha inmellorable 
ocasión para as empresas 
expositoras.
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A OFERTA
+ COMPLETA
PRODUTOS
GASTRONÓMICOS

Aceites de oliva 
Café, té, infusións 
Carnes e embutidos
Cervexas
Destilados e produtos de coctelería 
Pastelería, panadería e xeados 
Produtos conxelados
Produtos do mar 
Produtos IV e V gama 
Queixos e productos lácteos
Salsas, condimentos e especias 
Vexetais, horta e froita Viños

EQUIPAMENTO E MAQUINARIA 
PARA LA HOSTALERÍA

Equipamiento e maquinaria de cocción 
Equipamiento e armarios de frío 
Maquinaria de limpeza industrial

ENXOVAL, UTENSILIOS E TÉXTIL
Servizo de mesa e accesorios de sala 
Textil para mesa e sala
Utensilios de cociña, xogo de cubertos, vaixela e cristalería 
Vestiario

TECNOLOXÍA E SOFTWARE

Aplicacións informáticas 
Distribución online
Soportes tecnolóxicos de xestión e comunicación 
TPV e software

SERVIZOS
Interiorismo e arquitectura
Consultoría
Editoriais e publicacións gastronómicas

OUTROS
Institucións

MISIÓN 
COMERCIAL

Unha das accións máis valoradas no 
sector feiral son as misións 
comerciais inversas. Nelas, os 
expositores participantes, que o 
desexen e solicíteno, poderán acceder 
a unha serie de reunións comerciais e 
desta maneira posicionar o seu 
produto dunha forma rápida, eficaz e 
directa, e atraer aos compradores que 
visiten o recinto feiral.





ESPAZO
FERIAL E
ACTIVIDA-
DES.
FEIRA
Un excelente escaparate das tendencias e 
novidades do sector foodservice e unha 
gran plataforma comercial.

AUDITORIO
O gran espectáculo en directo dos 
cociñeiros e cociñeiras máis prestixiosos do 
panorama actual.

TALLERES
Demostracións de cociña con degustación 
final dos pratos que se elaboran, modelo 
pioneiro neste tipo de eventos.

ÁGORA
Espazo destinado aos expositores no que 
se realizan presentacións e degustacións 
dos seus produtos e/o servizos.

FÓRUMLAB
Reservado á reflexión e ao debate, é un 
espazo multidisciplinar, no que 
especialistas de diferentes ámbitos 
comparten protagonismo cos chefs.

CRAFT BEER MARKET
Espazo dedicado en exclusiva á cervexa 
artesá. Nel atópase a Aula de Cultura 
Cervexeira cun amplo programa de 
actividades.

WINE CIRCUS
Espazo destinado á gastronomía líquida. 
Protagonismo exclusivo dos viños galegos 
no Wine Circus; no Cóctel Bar Fórum ese 
protagonismo adquirirano os destilados, e 
darase unha especial atención á nova 
xeración de bebidas fermentadas e de 
estilo healty. Contará cun mercado propio.

COOK TRENDS
Gran espazo de restauración no que os 
visitantes poderán degustar distintas 
opcións de cociña, sempre baseándose na 
calidade do produto e con protagonismo 
dos produtos galegos e a cociña coruñesa.

MERCADO DE PRODUTOS
Espazo concibido ao estilo dun mercado 
tradicional reservado a pequenos 
produtores galegos, que presentarán os 
mellores produtos do medio rural, o mar e 
a artesanía alimentaria. 
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PREMIOS
E CONCUR-
SOS.
Como sempre, no Fórum levarán a cabo un 
gran número de actividades protagonizadas 
tanto polas figuras máis prestixiosas da cociña 
e o viño, como polos cociñeiros e cociñeiras 
emerxentes. Velaquí unha relación de premios 
e concursos que se desenvolven no GFG:

BATALLA DE SUMILLERES
Tras o gran éxito da pasada edición, o 
Instituto Galego do Viño convoca a 2R 
Batalla de Catadoras, concurso de cata 
por parellas que terá lugar dentro da 
programación de Gastronomía Líquida, no 
marco do Wine Circus.

COCIÑEIRO 2024 GALICIA FÓRUM 
GASTRONÓMICO 
Volve premiar a tarefa de cociñeiros 
emerxentes que utilizan produtos de 
proximidade, teñen sensibilidade coas 
producións ecolóxicas, colaboran cos 
produtores locais e fan difusión destes 
valores.

PREMIOS PICADILLO 
Un recoñecemento á traxectoria 
profesional de cociñeiros, enólogoes/
enólogos, responsables de sala, 
produtores e divulgadores da cultura 
culinaria galega.

CONCURSO DE PULPEIRAS/OS 
Fórum buscará, un ano máis, ás mellores 
pulpeiras e pulpeiros de Galicia. O 
concurso está aberto a profesionais 
galegos especializados na cocción e o 
servizo de polbo “á Feira”.

Cada edición do Fórum acolle tamén 
concursos que se celebran en 
colaboración con diversas empresas e/o 
institucións como a Final de Tiraxe de 
Cervexa Estrela Galicia.
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EN
CIFRAS.
As mellores cifras A Coruña 2022

22.000 
visitantes
200 
expositores

89%
móstrase 
satisfeito da súa 
visita

90%
dos expositores 
dispostos a 
repetir a 
experiencia

65
relatores e  máis 
de 30 Estrelas 
Michelin

502 noticias 
xeradas en 
radio, televisión, 
prensa escrita
e dixital e 
valoradas en  
2.503.310€
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POR QUE 
PARTICIPAR?

ÉXITO DO FORMATO
É un evento consolidado que desde 1999 que 
se converteu en referente para o sector.

NEGOCIO
As empresas participantes posicionan a súa 
marca, fidelizan aos clientes, aumentan as 
súas vendas e poden interactuar con 
decisores de compra. En definitiva, xeran 
negocio.

INTERNACIONALIZACIÓN 
Galicia Fórum Gastronómico 
ofrece a opción de manter 
reunións comerciais con 
compradores de recoñecidas 
empresas internacionais.

CONTACTOS
O Fórum é visitado polos mellores 
chefs do panorama actual, que 
buscan novos produtos, últimas 
tendencias, e provedores para os 
seus negocios.

COMUNICACIÓN
O Fórum convértese en foco de 
atención mediática que outorga 
visibilidade ás empresas.
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CÓMO
PARTICI-
PAR?
COMO EXPOSITOR
A opción máis competitiva para 
presentar produtos e captar novos 
clientes.
Apostamos tamén polas startups, 
as pequenas empresas e os 
pequenos produtores ofrecéndolles 
tarifas especiais.

COMO PATROCINADOR 
Ofrecemos diversos modelos de 
participación (Patrocinador 
principal, Patrocinador plus,
colaborador e Patrocinador técnico) 
ademáis de patrocinios a medida 
que permiten:

· Conseguir visibilidade
e notoriedade.

· Asociar a marca a un evento de 
referencia.

· Desmarcarse da competencia.

· Acercarse a un público 
obxectivo.

· Establecer contacto directo 
con relatores, expositores, 
asistentes ás actividades, medios 
de comunicación e prescriptores.

· Incluir o logotipo da marca en 
diversos elementos gráficos e 
espazos.

· Presentar produtos e/ou 
servizos.

COMO VISITANTE
Durante tres días, Galicia Fórum 
Gastronómico convértese en 
centro neurálxico do mundo
da gastronomía. Innovación, 
tendencias, e un intenso 
programa de actividades.
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CONTACTO.
GALICIA FORUM GASTRONÓMICO S.L. 

info@galiciaforumgastronomico.com 

981 56 91 94 – 981 59 11 71 – 981 93 53 45 – 660 19 28 27

R/República de El Salvador 8, 3º
15701 Santiago de Compostela (A Coruña)
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